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PANSA BLANCA MUSCAT
CHARDONNAY

Vi blanc SO
Denominacié d’Origen Alella (DO Alella)
Anyada 2021

e Varietats: Pansa Blanca (53%), Moscatell de gra petit
(36%) i Chardonnay (11%)

e Tipus de vi: blanc
e Alcohol: 12 % vol.

e Presentacio: Ampolla de 75 cl.

Elaboracio

Verema manual en caixes de 15 Kg de capacitat, premsat suau
amb premsa pneumatica i aprofitament exclusivament del
most flor i les fraccions de premsat suau fins a 0,6 atm de
pressid. Desfangat estatic durant 36 hores a 129C i posterior
fermentacid alcoholica a temperatura controlada de 142C
durant 18 a 20 dies amb separacio per varietats. Posteriorment
els vins son trasbalsats, clarificats i filtrats abans de
I'embotellat.

Nota de Tast

Un vi lleuger i agradable, adient per bones ocasions, aixi com
per donar la benvinguda a una recepcid, i acompanyar plats
lleugers com amanides verdes o peix al vapor.

e Vista: Vi de color groc pal-lid amb reflexos verds,
d’aspecte lleuger, densitat mitja i llagrima present.

e Olfacte: Bona expressio aromatica, neta, agradable
amb records a fruites carnoses com el préssec, préssec
paraguaia, flors com el gessami, magnolia i rosa, subtils
aromes citriques (pinya) sobre uns tocs vegetals
d'herba seca.

e Gust: Pas en boca fresc i untuds, lleugera sensacio
dolcenca i postgust persistent, equilibrat en alcohol,
acidesa i cos, acidesa viva i marcat per notes fruitades
fresques (préssec, llima) i flors blanques.



