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Mas LLUNES

% VARIETATS

Garnatxa roja 100% provinent de la seleccid dels ceps d’aquesta varietat
d’una vinya de més de 70 anys del paratge de Fontanilles plantada en
terrenys de pissarra.

6 NOM

El nom pretén expressar el que es busca en aquesta série de vins del Mas
Llunes: una serie de vins Singulars, Unics i diferents en cada anyada;
sempre provinents de varietats autoctones i vinyes molt velles i elaborats
en quantitats molt petites.

El disseny de I'etiqueta reprodueix el dibuix d’'una paret de pedra seca que
cerca transmetre la singularitat de cada una de les pedres que la
conformen.

U:[]_ ELABORACIO

El raim va ser acuradament seleccionat manualment en el moment de la
verema per aconseguir un grau de maduresa optim i homogeni.

El most va macerar amb les pells del raim durant tres hores previ a la
fermentacid. El 80% es va posar a fermentar en bétes de roure frances de
torrat lleuger i hi va romandre en contacte amb les lies durant 5 mesos. La

resta va fermentar en dip0sit inox a 172C de temperatura. Previ al seu

IZLLINF_S embotellat es va filtrar i estabilitzar a -32C de temperatura.
Garnatca Rgfa ? NOTA DE TAST
Z0/85 DO

Color daurat brillant amb lleugers reflexes grisos. Aromes dolcos a fruita
molt madura, codony, anisats, fonoll,... seguits d’aromes frescos a citrics
amb lleugeres notes de menta. En boca és un vi molt equilibrat en dolgor
i acidesa, ample, golds, llaminer i a la vegada fresc.

Molt persistent.

o MEDALLES

.
2018 9,75 punts Guia de Vins de Catalunya 2021

2016 93 punts Guia Peiin 2020
9,76 punts Guia de Vins de Catalunya 2020

PRODUCCIO  CRIANCA ALCOHOL
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837 5 mesos (80%) 14,5% Vol.



