XARELLO PAIRAL

BLANC

UN XAREL'LO SORPRENENT. NASCUT DE LA FELIG COINCIDENCIA D’EXPERIMENTAR
LA TRADICIONAL CRIANGA EN BOTES DE CASTANYER AMB ELS RATMS D’UNS CEPS
MOLT VELLS CONREATS EN UN TERROIR EXCEPCIONAL.

@ Xarel-lo
Primera anyada: 1996

ELABORACIO

Raim procedent de ceps vells de xarel-lo de més de 65 anys recollits a
ma. Fermentat en castanyer durant 4 mesos sense afegir llevats
seleccionats i criat en ampolla durant 24 mesos.

NOTA DE TAST

Vista: daurat mitja.

2" Olfacte: Plantes aromatiques silvestres i molt mineral, notes

B d’6s de préssec i albercoc i un fons de massapa.
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PAIRAL

e ) Gust: profund i ampli amb gran claredat i un final especiat.
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CAN RAFOLS DELS C4
MAss s DEL GARRAF

MARIDATGE

Marisc, tot tipus de peix, verdures rostides i a la graella com esparrecs i
carxofes, plats a base d’arros, com el rissotto i la paella, pasta, format-
ges, salsa holandesa i salsa beixamel.
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