D.O.: Penedes

Tipus de Vi: Blanc jove

Varietats: Montonega

Procedéncia del raim: Vinyes propies
Rendiment Ha.: 4.000 Kg

Clima: Mediterrani - Continental

Sol: Arends - Calcari

Verema: Principis d’octubre
Fermentacio: En diposits d’inox
Ampolla: Bordelesa-Prestige negre 75cl. i filtracié solar de
99,3%

Tap: Suro 44x24

Capsula: Complex daurada 60x31
Caixa: Cartro de 6 ampolles
Temperatura de servei: 12°C

Nota de Tast:

D’aspecte nitid i brillant, groc pal.lid amb matisos verdosos.

Aroma franc, intens i fresc amb notes de fruites blanques.

Viu a la boca, fresc, equilibrat i fragant amb retronassal suau

i delicat.
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