
 

 

 
 

L’alçada  a la que es troba la parcel·la de Les Camades va ser un factor important a l’hora d’escol-

lir aquesta vinya de garnatxa blanca, ja que aporta al vi una frescor extraordinària. Això, junta-

ment a una curosa feina a la vinya i en el celler, ha donat com a resultat una versió molt especial 

d’aquesta varietat en el Penedès. 

 

 

L’ Origen: Can Ferrer de la Cogullada - Cal Garrigó 

 

La varietat Garnatxa blanca. 13% alc. 

 

La vinya: La vinya de Les Camades es troba a una alçada de 450 metres, sobre un sòl argilós cal-

cari. La superfície, de 0’5 ha, està orientada al nord-oest, amb el pendent mirant al sud-est. Les 

plantes de garnatxa blanca, treballades en agricultura ecològica, van ser plantades el 2009 pel 

viticultor Pere Padilla. 

 

L’elaboració: Veremem els raïms de manera manual, utilitzant caixes de 25 quilos. Després de 24 

hores de repòs es va dur a terme una maceració de vuit hores amb les pells. Després del premsat 

(amb un 60% d’extracció) i el posterior desfangat, es va iniciar la fermentació espontània. A mitja 

fermentació, vam traspassar el vi a un ou de ciment de 660 l i a una bota de 500 l de segon ús. 

Battonage diari i criança de 9 mesos. 

 

El vi: Teníem la idea clara del tipus de vi que volíem elaborar amb els raïms de Les Camades, pel  

que hem tingut cura de cada un dels detalls de l’elaboració per aconseguir una garnatxa inusual-

ment fresca i mineral capaç de mostrar el paisatge del qual procedeix. A més, el contacte amb les 

mares i el battonage li aporten la untuositat que l’acaba d’equilibrar. 

 

 

 

 


