Celler Sanroma

L’Incorrecte 2020 de Celler Sanroma. D.O Tarragona

Varietat: 100% Parellada ECOLOGICA

Zona: Aubellons de Vila-rodona (Alt Camp).

Vinya: Vinyes plantades a I'any 2004 al terme municipal de Vila-
rodona, cultivades en cultiu ecologic. Vererma manual.

Elaboracié: Fermentacié amb les pells (brisat) durant tota la
fermentacié conjuntament amb un 40% de rapa amb llevats
salvatges a temperatura controlada en diposits d’acer inoxidable.
Posterior a la fermentacié dos mesos sobre lies. NO CONTE
SULFITS AFEGITS

Nota de Tast: Color groc palla, amb reflexos daurats. Nas
corpulent i misterios d’entrada, amb una mica d’oxigenacié
marquen aromes de fruita blanca i bosc mediterrani,
acompanyades de timides notes de llevat, herbes seques, fonoll i
anisats, sobre un fons sali. Entrada fresca i golosa, amb un pas
mediterrani per boca marcat per la cremositat, 'amargor
equilibrada degut al brisat i una molt bona acidesa. Final llarg,
vibrant i persistent.

Etiqueta: Tot el que no s’ha de fer, varietal de Parellada, sistema
de fermentacié amb pells aixi com la llarga estancia amb les
mateixes... Una manera d’entendre el vi i la vida, el vi més
apassionat i rebel de Celler Sanroma. Completament desenfadat i
amb ganes de rebatre i posar en dubte el sistema establert. Un
pas més, un vi dificil d’oblidar per concepte.

Produccié Total: 960 ampolles.
Grau Alcoholic: 10% VOL.
Premis: 90 Punts Pefiin, 9,66 punts a la Guia de Vins de Catalunya
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