Empresa Familiar

i cellerdesce 1312 ...

MESTRES COQUET GRrAN RESERVA BRUT NATURE o2 CAVA

1959, Pioners en Fermentacié i Crianga
vi base en Lies/mares previ 2* Fermentacié

enbotellai tap de suro 100% natural.
Grans Reserva.Degorjat ama

COLLITA 2014 s Mestres™

“la maxima expressié”

“Ccava.-

Color daurat pal-lid amb reflexos verdosos. Bombolla

molt fina de rosari abundant. Cava molt aromatic a on hi destaquen els
aromes primaris de fruita blanca (préssec blanc, pera) i citrics (aranja)
sobre un fons cremos de pastisseria fina i de torrefacte en harmonia. En
boca és fresc, amb un carbonic molt ben integrat, untuds, llarg i viu.

Temperatura de servei : 8 - 15°C (a més temperatura, millors sensacions)

Fitxa Técnica
Tipus de Cava : GRAN RESERVA BRUT NATURE
Varietats de raim : Xarel-lo (45%) Macabeu (30%) Parellada (25%)

Vinyes : 40 % vinyes propies plantades en vas de més de 50 anys.
60 % vinyes controlades emparrades de més de 20 anys.

Verema manual.

Grau alcoholic : 12,1 % vol.
Sucres residuals : <3¢/l
D Tipus botella : CAVA tradicional 750 ML.
GUIA Elaboracio i Crianga : Utilitzem dos taps de suro per elaborar cada botella.
}{::RJ(:?SMFT‘J La 1 fermentaci6 per obtenir el vi base es a
J AIMVHZ B <
2020 temperatura controlada de 14-15°C. La 2® fermentacid
VI Vi - en botella és amb el primer tap de suro, en posicio
.!!_ﬂig- horitzontal a la rima i amb una crianca sobre lies de més

de 42 mesos en botella tradicional sota la CAVA.
“MARIDATGE PERFECTE” Periodicament a Cal MESTRES, en els caves de llarga

crianca (més de 30 mesos), es du a terme remoguts de

rima per afavorir el procés dautolisi dels llevats,
ELABORADOR : HERETAT MESTRES. S.L aconseguint una millora d’estructura i complexitat dels
ZONA - D.O. CAVA nostres “Vins de Cava”. Finalment després del degorjat

SUB-ZONA . SANT SADURNI D’ ANOIA (extraccio de les mares, procés manual botella a botella)

(BARCELONA) posem el segon tap de suro i la seva placa

identificativa. MESTRES des de sempre imprimeix en
I’etiqueta la data del degorjat. Seguim elaborant caves
Mail : cava@mestres.es artesans i sent fidels al metode de crianca tradicional.

Web : www.mestres.es

N° Botelles : 32.500
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