
 

ANHEL BLANC DE NOIRS 

 

COLLITA 2017. ECOLÒGIC. 

Edició limitada de 2.718 ampolles. 

 

ELABORACIÓ: 

- 100% Pinot Noir. Premsat de raïms sencers, 

ecològics, sense maceració, és a dir, vinificat com 

a Blanc de Noirs. 

- Criat durant més de 30 mesos en rimes a la nostra 

cava. 

- Aclarit manualment en pupitres. Degollament 

manual, ampolla a ampolla. Sense addició de licor 

d’expedició. Brut Nature. 

ANALISIS SENSORIAL: 

- Vista: Groc pàl·lid amb reflexos rosacis pàl·lids. El 

gas carbònic forma corona i rosaris fins. 

- Nas: Net. Aromàtic, amb notes de fruits vermells 

que mostren la tipicitat del pinot Noir. Apareixen 

notes de criança, torrats i llevat. 

- Boca: Entrada suau, gens agressiu i amb el 

carbònic ben integrat. Rodó, untuós, ben 

estructurat. Complexe. 

ANALISIS TÈCNIC: 

- GRAU ALCOHÒLIC: 11,5% vol. 

- PRESSIÓ CARBÒNICA: 5-6 bar 

- ACIDESA TOTAL (H2SO4): 3,9 ± 0,1 g/l 

- SUCRES TOTALS: <3 g/l 


