
 

 

L’Esparter reflecteix l’expressió més 
genuïna de les grans Macabeus 

plantades sobre sòls calcaris, on 
mostren tot el potencial de la 

varietat en el seu origen. 

ESPARTER 2015 

 

Clàssic Penedès: Mètode Tradicional 

Tipus: Brut Nature Gran Reserva 

Criança: 7 mesos en barrica i mínim 40 mesos en ampolla 

Anyada: 2015 

Varietats: 100% Macabeu 

Viticultura: Viticultura ecològica 

 

Analítica 

Alcohol: 12% Vol A.T.: 6.6 g/L pH: 3.08 Sucres: 0.3 g/L 

 

Vinya Esparter  

- Altitud: 340 m 

- Superfície: 4.5 has 

- Varietat: Macabeu 

- Edat: Vinya vella conduïda en vas, plantada l’any 1968. 

- Tipus de sòl: Lutites calcàries. 

- Subzona: Costers de l’Ordal 

- Microclima: Vinya fresca amb exposició nord-oest, gràcies a 

la qual capta només la llum més tènue i subtil del matí i la 

protegeix del sol tòrrid i càlid de tarda. La seva proximitat al 

mar, aporta humitat i frescor, atemperant l’estrès hídric de la 

planta. 

 

Nota de tast: Color groc palla de mitjana intensitat i reflexes 
d’or nou. Bombolla molt fina, d’evolució lenta, formant rosaris 
fins i corona densa. Llàgrima abundant i de caiguda lenta. 
A la primera impressió olfactiva és net i franc, intens i 
complex. En segona impressió destaca la fruita blanca sobre 
un fons complex i elegant de brioix i espècies, on destaquen 
les notes de vainilla, crema i elegants notes fumades. 
En boca és fresc i elegant en l’atac, acidesa equilibrada i 
fresca, molt mineral i harmònic, amb el carbònic fi i cremós. 
Ample, cremós i golós, en boca es fonen les aromes de fruita 
blanca amb les notes de pastisseria i torrats. 


