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Criança  'VMERɭE�IR�VMQE�HI�QɯW�HI�����QIWSW�EQF�XET�HI�WYVS��

Varietats  ��	�<EVIPxPS����	�1EGEFIY�

Vol.����	��

Dosatge �&VYX�2EXYVI
Nº ampolles ������

Elaboració 
)RW�VIWTSRWEFMPMX^IQ�HI�GEHE�TEW�HI� PŭIPEFSVEGMɸ�HIPW�RSWXVIW�ZMRW��HIW�HIP�GEQT�
Ƥns�l’ampolla.�Collim�el�raïm�manualment,�utilitzem�taula�de�selecció,�entrem�el�raïm�
TIV�KVEZIXEX�M�IP�TVIQWIQ�WIRGIV��'VMERɭE�IR�VMQE�HI�QɯW�HI�����QIWSW��
4VSGɯW����	�EVXIWEREP��(YVERX�IP�XIQTW�HI�VITɷW�IR�IP�WMPIRGM�HI�PE�GEZE��JIQ�WIVZMV�
XET�HI�WYVS��UYI�TSWWMFMPMXE�PIW�QɯW�PPEVKYIW�GVMERGIW��ɢW�HI�TYTMXVIW��)P�VIQSKYX�M�
IP� HIKSPPEQIRX�WŭIJIGXYIR�QERYEPQIRX��&VYX�2EXYVI��GEVɦGXIV�HI� PE� XIVVE� M�HIP�WIY�
IRXSVR��

Viticultura ecològica i biodinàmica
&EWEHIW�IR� PE�QMRYGMSWE�SFWIVZEGMɸ� M�XVEGXEQIRX�HIPW� JEGXSVW�UYI�MRJPYIM\IR�E� PE�
RSWXVE�XIVVE�M�EP�WIY�LɦFMXEX��2S�ETPMUYIQ�LIVFMGMHIW�RM�TIWXMGMHIW�UYɳQMGW��IQTVIQ�
VIGYVWSW�REXYVEPW�EQF�IP�TVMRGMTEP�SFNIGXMY�HI�TVIWIVZEV�PŭIUYMPMFVM�HI�PŭIRXSVR�M�QER�
XIRMQ�GSFIVXIW�ZIKIXEPW�IWTSRXɦRMIW�TIV�EGSRWIKYMV�WɷPW�IWTSRNSWSW���
%� XVEZɯW�HI�PE�FMSHMRɦQMGE��YR�TEW�QɯW�IRPPɦ�HI�PŭIGSPSKME�� ZMZMJMUYIQ� PIW�RSWXVIW�
ZMR]IW� M�FYWUYIQ�IPIZEV�IPW�WIYW�RMZIPPW�HI�FMSHMZIVWMXEX��ETPMUYIQ�MRJYWMSRW� M�HI�
GSGGMSRW�HI�TPERXIW�TIV�IZMXEV�TPEKYIW��M�IPEFSVIQ�IPW�RSWXVIW�TVSTMW�TVITEVEXW�M�IP�
RSWXVI�TVSTM�GSQTSWX�ERMQEP�M�ZIKIXEP�E�TEVXMV�HIP�RSWXVI�LSVX�HI�TPERXIW�QIHMGMREPW�
M�HI�PE�RSWXVE�KVERNE�HI�ZEUYIW��SZIPPIW�M�GEZEPPW�

Finca Font de Jui
0E�*MRGE�*SRX�HI�.YM�GSRWXE�HŭYRIW������LEW��(I�PIW�UYEPW����WɸR�HI�<EVIPxPS�M�����HI�
1EGEFIY��7ŭIWXIRIR�IRXVI�IP�6MY�%RSME��0E�4PERE��E����QXW�WSFVI�IP�RMZIPP�HIP�QEV
�
Ƥns�el�turó�de�Mas�Escorpí�(a�350mts�sobre�el�nivell�del�mar),�que�domina�el�poble�
HI�7ERX�7EHYVRɳ��M�PIW�WIZIW�TIRHIRXW�HŭSVMIRXEGMɸ�WYH��%QF�YR�WɷP�HI�GSQTSWMGMɸ�EV�
KMPɸW�GEPGEVM��EQF�TPEUYIW�HI�WSVVE�EP�GSWXEX�HIP�VMY�M�EQF�TVSJYWMɸ�HI�VSGE�E�PE�^SRE�
més�alta�i�seca.�Gramona�treballa�la�Finca,�com�totes�les�seves�terres,�amb�ƤlosoƤa�
IGSPɷKMGE�M�FMSHMRɦQMGE��
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Vista����
(EYVEX�HI�VMFIXW�HI�GSPSV�SV�MRXIRW��

Nas����
(IWXEUYIR�PIW�WIZIW�EVSQIW�HIVMZEHIW�HIPW�PPIZEXW�UYI�LER�TEWWEX�QɯW�HI����ER]W�
en�contacte�amb�el�vi:�pastisseria�Ƥna�com�la�crema�anglesa,�el�massapà,�el�brioix.�
1EXMWSW�HI�JYPPE�HI�GEGEY��GEVEQIP��\SGSPEXI�FPERG��8EQFɯ�PŭEGSQTER]IR�VIGSVHW�HI�
JVYMXE�HŭSW�GVMWXEPxPMX^EHE��SVIPPERIW�M�EPKYRIW�RSXIW�IWTIGMEHIW�GSQ�IP�TIFVI�FPERG��
)PW�XSRW�FEPWɦQMGW�GSQ�IP�JSRSPP��IP�VSQERɳ�M�IP�PPSVIV�VIJVIWUYIR�IP�GSRNYRX�

Boca�
0ŭIRXVEHE�ɯW�JVIWGE��WSVTVɮR�PŭIPIKɦRGME�HIP�GEVFɷRMG��7IHɸW��YRXYɸW��TIVɷ�IRGEVE�
JVIWG�M�HI�HIWXEGEHE�ZMZIWE�

Harmonies����
%UYIWX�IWGYQɸW�JEVɦ�KEYHMV�PIW�HIPɳGMIW�HIPW�KVERW�ɦTEXW��-HIEP�TIV�EGSQTER]EV�XSX�
YR�QIRɽ�HIKYWXEGMɸ��)RGEVE�UYI�WIRW�HYFXI�PE�FSRE�GSQTER]ME�M�IPW�KVERW�QS�
QIRXW�WɸR�PE�WIZE�QMPPSV�LEVQSRME��4IV�VIEPɭEV�PE�FIPPIWE�HŭEUYIWX�KVER�ZM�WYKKIVMQ�
WIVZMV�PS�E���{'�M�FIYVIŭP�IR�GSTE�KVER�TIV�EJEZSVMV�PŭS\MKIREGMɸ��M�TIV�XERX��PE�WIZE�
I\TVIWWMZMXEX��)RSXIGE�+VEQSRE�WYVX�EP�QIVGEX�PPIWXE�TIV�FIYVIŭW�EVE�S�GSRWIVZEV�PE�
IR�PIW�GSRHMGMSRW�EHIUYEHIW��KEYHMRX�PE�IR�IPW�TVSTIVW�ER]W�
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)RSXIGE�+VEQSRE�IW�ZE�TVIWIRXEV�EP�QIVGEX�IR�PE�WIZE�ER]EHE�������0ŭEGXYEP�GSPPMXE������NE�LE�
SFXMRKYX�XSXW�IPW�WIKɿIRXW�VIGSRIM\IQIRXW��MRGPɷW�IP�HI�1MPPSV�:M�Hŭ)WTER]E��UYI�TIV�TVMQIV�GST�E�

PE�LMWXɷVME�VIGEY�IR�YR�IWGYQɸW�HIP�4IRIHɮW��WIKSRW�PE�+YɳE�4IɶɳR�

Guía Peñín  Enoteca�Gramona�2006�obté�98�punts,�tornant�a�situar-se�com�a�Millor�Vi�Escumós�de�la�guia,�re�
GSRIM\IQIRX�UYI�LE�SFXMRKYX�HYVERX�KEMVIFɯ�YRE�HɮGEHE��(IWTVɯW�UYI�)RSXIGE�+VEQSRE������JIW�LMWXɷVME�GSQ�E�
Millor�Vi�de�la�Guia�amb�99�punts,�els�vins�escumosos�de�la�casa�s’han�alçat�amb�aquest�títol�en�tres�ocasions.�Des�
de� la�mateixa�Guia�Peñín�han�qualiƤcat�aquest�esdeveniment�com”[...]�un�fet�històric�de�gran�transcendència,�per�
SFVMV�YR�RSY�GEQɳ�IR�IP�HIWIRZSPYTEQIRX�HŭYRE�HIRSQMREGMɸ�HŭSVMKIR�UYI�PPYMXE�TIV�HSREV�WYTSVX�E�PIW�IPEFSVEGMSRW�
més�soƤsticades�[...]”,�ja�que�per�primera�vegada�en�la�història�del�vi�espanyol,�un�escumós�és�triat�com�a�millor�vi�
HŭYRE�+YME�

Guía Peñín de las Burbujas ��Enoteca�Gramona�aconsegueix�el�Podi�amb�99�punts�entre�els�més�de�1.100�escu�
QSWSW�Hŭ)WTER]E��*VERɭE��-XɦPME�M�1ɮ\MG�UYI�IW�XEWXIR�IR�IP�GIVXEQIR�

Wine Advocate� �Luis�Gutiérrez,�tastador�per�Espanya�de�Wine�Advocate,�atorga�a�Enoteca�Gramona�96�punts,�
TSWMGMSRERX�PE�GSQ�E�QMPPSV�IWGYQɸW��I\EIUYS
�HŭEUYIWXE�RSZE�IHMGMɸ�HI�PE�KYME�RSVH�EQIVMGERE�

Guía de Vinos Gourmets 2021��)R�YR�VMKSVɸW�XEWX�E�GIKYIW��EUYIWX�LIXIVSKIRM�KVYT�HŭI\TIVXW�GSRWMHIVE�+VEQS�
na,�durant�19�anys,�el�millor�escumós�del�Penedès.�En�la�seva�última�edició,�la�de�2020,�Enoteca�entra�a�formar�part�
de�la�“Liga�99”�com�a�Millor�Escumós�i�es�posiciona�entre�els�vins�millor�puntuats�de�la�guia�en�tota�la�seva�història.
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