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                 Merla Turdus merula De color fosc, habita entre roures i vinyes nodrint-se de raïms i fruits del bosc.

“Frescor, atreviment i obertura a un altre món      ”.  
J.M. Pujol-Busquets

Elaboració

Anyada
 

2019

Nota de tast

AA Merla

Tipus de vi   /Negre sec Ecològic SENSE SULFURÓS 

Disponible en 750 ml 

Varietat

Anyada 2019

Fermentació

Maceració

Criança 3 mesos en barriques 

Tina  de  fusta,  barret submergit

20 dies

Grau alcohòlic 14%  vol.

  

Tipus de sòl  

Altitud 150m - 300m

Orientació Sud-est

Pluviometria 600 mm/any

Mataró (Monastrell)

                    
                         

                

Vi negre ecològic elaborat amb una part de raïm sense cap tipus de tractament a la vinya. Després d'una maceració-fermentació de 
20 dies  a 25ºC en tina  de fusta , el raïm  es premsa  lleugerament  i es posa  en barriques  on realitza  la fermentació  malolàctica . 
Després de 3 mesos és embotellat. No s'addicionen ni sulfits ni cap altre producte en tot el procés d'elaboració.

                      
                   

                   
         

     
          
            

              
         

                     
                    

                  
       

Vista - Vi de color picota.
Nas - Bona intensitat aromàtica on ressalten les aromes de fruita (
mora) i regalèssia amb subtils notes de criança en barrica ben 
integrades.
Boca - La seva acidesa el converteix en un vi fresc. Tanins suaus i 
sense puntes que confereixen un pas per boca agradable i 
persistent.

                   
                          

                     
                        

           

  

Les idònies condicions climatològiques d’enguany , durant el cicle vegetatiu a les vinyes d’Alta Alella , han permès una evolució 
extraordinària dels ceps. La calor intensa de finals de juliol va provocar una parada positiva de creixement sense estrès hídric , 
gràcies a les reserves de les pluges de la primavera . Durant l’estiu, les precipitacions especialment ben dosificades combinades 
amb unes temperatures més baixes que la mitjana d’anys anteriors , han permès una maduració òptima . Una verema amb 
rendiments equilibrats, sanitat excepcional i qualitat màxima.

Sulfurós

Sauló (franco-arenós)

El reglament europeu permet treure la menció “CONTAINS  SULFITES" per  
aquest vi sense   addició    de   sulfurós.  United   States    Department  of 
Agriculture (USDA) permet la certificació “ORGANIC WINE.   

 Mencions  i p remis   destacats
Vinous 2021 – 90/100
Wine & Spirits Magazine 2019 – 90/100 
Guia de Vins de Catalunya 2019 - 9,07/10 
Guía Peñín 2018 - 90/100




