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Criangca Negre 2017

NOTA DE TAST

A la vista és de color roig intens i cobert. A nivell olfactiu I'expressié
inicial ofereix notes d'herbes boscanes, coriandre i fruita vermella
confitada. Els posteriors tocs aromatics de llorer, canyella molta,
pebres en gra, pissarra i cotna torrada apareixen de manera gairebée
immediata, oferint una bona combinacié entre aromes primaries i les
aportades per la crianga. La boca és calida i viva, amb un conjunt molt
ben equilibrat d'acidesa, cos, estructura tannica i expressio gustativa.
S'hi troben notes de confitura de cirera, arrop, cacau i prunes al brandi
que es dilueixen lentament en una persisténcia generosa.

Alcohol: 15%

COMPOSICIO VARIETAL

Varietat Comp.

Cabernet Sauvignon 36,6 %

Lledoner Negre 26,4 %

Syrah 21,3 %

Carinyena negra 15,7 %
VINIFICACIO

L'elaboracio es va realitzar separadament per a cada varietat. Després
de desrapar i aixafar els raims, el periode de fermentacié i maceracio
pellicular en diposits d' acer inoxidable es va perllongar 25 dies de
mitjana.

Després del sagnat es va deixar en repds en tines d' inox fins a la
primavera de 2016 i auqgest vi de crianga que va reposar en 19 botes
de roure d ' Allier durant 14 mesos.



PRESENTACIO

Caixa de fusta o cartré de 6 ampolles. Ampolla bordalesa especial de
750 ml. Tap de suro extra de 49 mm. Tap de suro procedent de les
nostres suredes.

11350 ampolles numerades
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