
La Denominació d’Origen DO Montsant s’ubica al centre de Catalunya, 
envoltant com un anell la reconeguda i exclusiva DOQ Priorat. La DO 
Montsant és anomenada “El diamant en brut”, perquè és una DO amb pocs 
anys d’existència però que ja gaudeix d’un impressionant prestigi arreu del 
món. De fet, el seu prestigi està creixent tant ràpid que en molt poc temps la 
DO Montsant serà una de les zones vinícoles de referència al món.

A la zona del Montsant es treballa la vinya des de fa milers d’anys. És una 
zona molt aïllada, basada exclusivament en un cultiu agrícola que preserva la 
natura i que és un exemple de respecte al medi ambient. Les vinyes s’estenen 
per les vessants de les muntanyes, entre camps d’oliveres, boscos i roques.

DADES TÈCNIQUES
Vi negre

DENOMINACIÓ D’ORIGEN
D.O. Montsant

VARIETATS
Syrah

ROURE
>10 mesos

GRAU ALCOHÒLIC
14,5% vol.

Perlat Syrah és un company ideal per a tot tipus de carns vermelles, caça i 
corder, estofats i formatges curats. 

Decantar-lo i servir entre  14 i 16ºC.

NOTA DE TAST 
Intens color robí, net i brillant, 
amb re� exos violacis. En nas 
expressa una gran complexi-
tat aromàtica, on destaquen els 
fruits negres acompanyats de 
tocs de regalèssia, notes de cafè, 
xocolata i fruits secs. En boca és 
molt fresc, llaminer i rodó. Om-
ple la boca amb un recorregut 
sedós marcat per les sensacions 
afruitades que li proporcionen 
un postgust llarg i vellutat.

DO MONTSANT, EL DIAMANT EN BRUT

· Ampolles - Caixa
· Botellas - Caja
· Bottles - Carton

· Caixes - Palet
· Cajas - Palet
· Cartons - Pallet

Barcodes
· GTIN_13: 8411045710335
· GTIN_14: 48411045710333

LOGÍSTICA - LOGISTICS  EURO PALLET

MARIDATGE

La nostra Terra, la nostra Gent, els nostres Vins

6 95

A L’AVANTGUARDA DELS CLÀSSICS
Perlat va ser un dels vins pioners de la DO Montsant. Avui segueix marcant 

tendència, amb un estil fresc, complex i actual, que el situen a l’avantguarda 
dels clàssics.

Perlat Syrah


