PETIT CAUS

NEGRE

UN VI FRESC I DESENFADAT, ON DESTACA
LA PURA EXPRESSIO DE LA FRUITA, SENSE
LA INTROMISSIO DE LA FUSTA.

@ Merlot, Syrah, Cabernet Franc, Ull de Llebre.

@ Ecologic.

ELABORACIO

Un vi jove elaborat a base de raim de recollida manual i cultiu ecologic.
Fermentacio tradicional durant 24 dies sense afegir llevats seleccionats.

ek e NOTA DE TAST

p / Vista: vermell0s.
#/
. s Q% Olfacte: baies vermelles, notes especiades i tocs minerals.
; (1

Gust: fruitat i especiat, sec i equilibrat amb un final refrescant.

MARIDATGE

Carn i au rostida a la graella, guisats i salses consistents. Un vi juganer a
la taula. Es recomana refrescar lleugerament a I’estiu.
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